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TAPAS

€20
PAR PLANCHE 

Planche  
de bière

	[ Salami Genova
	[ Filet de bacon
	[ Fuet Catalan
	[ Viande de tête
	[ Moutarde
	[ Cubes de fromage
	[ Pate de Pépé
	[ Gerookte droge worst
	[ Chorizo

Planche de bière  
de luxe

	[ Cubes de fromage
	[ Saucisson sec fumé
	[ Chorizo
	[ Genova
	[ Salami Parmesan
	[ Olives
	[ Tapenade de fromage
	[ Cubes de paté

€22
PAR PLANCHE 

Plat de tapas 1 mètre
	[ Coppa
	[ Genova
	[ Salami Parmesan
	[ Lard de Breydel 
	[ Blanc de poulet 
	[ Manchego iberico
	[ Bâtonnets apéro Grissini
	[ Tapenade de fromage rosso
	[ Salami gentili 
	[ Chorizo
	[ Jambon italien
	[ Mortadella
	[ Anchois 
	[ Olives vertes
	[ Tomates séchées  
au soleil 

€55
PAR PLANCHE 

Veuillez passer votre commande 4 jours à l’avance



TAPAS

Camembert
pour ± 4 personnes 

Sandwich blanc, entouré de lard fumé et farci de 
camembert onctueux. Accompagné d’un assortiment 
raffiné de charcuterie italienne et de pain. 

Tapa Maison
	[ Brie de Meaux
	[ Assortiment d’Iberico 
	[ Manchego
	[ Tallegio
	[ Grosses crevettes à la sauce  
à la mangue

	[ Olives vertes
	[ Poivron doux au fromage  
à la crème

	[ Tomme Larzac  
(petit fromage de brebis)

	[ Jambon cru affiné 22 mois
	[ Filet de poulet aux herbes
	[ Amuse-bouche au hareng  
et au curry

	[ Saucisse grillée
	[ Mortadelle
	[ Salami italien
	[ Miel

€29
PAR PLAT

€50
PAR PLATPlat de tapas Némemé

	[ Olives vertes
	[ Tomates séchées au soleil
	[ Tapenade
	[ Cubes de fromage
	[ Cubes de paté de Pépé
	[ Fuet Catalan

	[ Salami parmezan
	[ Jambon italien
	[ Rilette
	[ Tapenade de fromage rosso
	[ Tapenade de fromage pesto
	[ Bâtonnets apéro Grissini

€50
PAR PLAT 4 PERS.

€70
PAR PLAT6 PERS.

Veuillez passer votre commande 4 jours à l’avance



FONDUE

DES BOULETTES  
EN PLUS ?
Boulettes de fondue, 4 sortes 
4 x 3 = 12 stuks

Fondue Royal
	[ Cubes de bœuf marinés
	[ Cubes de dinde  marinés
	[ Cubes de poulet  marinés
	[ Cubes de porc  marinés
	[ Chipolata
	[ Merguez
	[ 4 sortes de boulettes
	[ Scampi (2pp)

Duo Fondue
Fondue pour 2 personnes

	[ Cubes de bœuf
	[ Cubes de porc
	[ Filet de dinde
	[ Volaille au lard
	[ Boules de fromage
	[ Boulettes de poulet
	[ Boulettes au lard
	[ Boulettes aux légumes

Kids Fondue
Pour les enfants.

	[ Boulettes
	[ Saucisses
	[ Dés de dinde
	[ Dés de porc
	[ Volaille au lard

€14
PAR PERS.

€20
PAR SCHOTEL

€4
PAR PERS.

€250
12 PIÈCES

(photo 2 pers.)

Veuillez passer votre commande 4 jours à l’avance



Gourmet Royal
	[ Petit beefsteak mariné
	[ Filet de dinde mariné
	[ Tranche de porc mariné
	[ Merguez
	[ Chipolata
	[ Scampi au curry
	[ Scampi au poivre
	[ Volaille au lard
	[ Paupiette de veau
	[ Petit hamburger
	[ Mini-schnitzel
	[ Mini-cordon bleu
	[ Mini-brochette

Gourmet Special
	[ Petit bifteck
	[ Tranche de porc
	[ Filet de dinde
	[ Volaille au lard
	[ Mini-brochette
	[ Côtelette d’agneau
	[ Petit hamburger
	[ Mini-cordon bleu
	[ Mini-escalope
	[ Paupiette de veau
	[ Chipolata
	[ Gyros 

Gourmet voor 2 personen

	[ Petit beefsteak
	[ Tranche de porc
	[ Filet de dinde
	[ Volaille au lard
	[ Mini-brochette
	[ Petit hamburger
	[ Mini-cordon bleu
	[ Mini-escalope
	[ Paupiette de veau
	[ Chipolata

Kids Gourmet
Pour les enfants.

	[ Petit hamburger
	[ Tranche de dinde
	[ Saucisse
	[ Paupiette de veau
	[ Tranche de porc
	[ Volaille au lard

€20
PAR PLAT

€4
PAR PERS.

GOURMET

€14
PAR PERS.

€12
PAR PERS.

Duo Gourmet
(photo 2 pers.)

Veuillez passer votre commande 4 jours à l’avance



Teppanyaki de luxe
	[ Mini-brochette de grillade
	[ Mini-brochette de poulet
	[ Côtelette d’agneau
	[ Scampi au curry
	[ Scampi au poivre
	[ Mini-brochette de porc
	[ Brochette de magret de canard
	[ Brochette New York
	[ Filet de porc
	[ Saumon mariné
	[ Brochette chipo
	[ Mini-brochette de dinde

Kids Teppanyaki
Pour les enfants.

	[ Brochette chipolata
	[ Brochette grill
	[ Brochette de dinde
	[ Petit hamburger
	[ Pilon de poulet apéro

€5
PAR PERS.

TEPPANYAKI

€16
PAR PERS.

(photo 2 pers.)

Veuillez passer votre commande 4 jours à l’avance



Plat froid  
viande et poisson

Bateau norvégien
	[ Tomate-crevettes
	[ Pêche au thon
	[ Saumon Belle-Vue
	[ Saumon fumé
	[ Truite fumée
	[ Flétan fumée
	[ Crevettes roses
	[ Scampi
	[ Langoustine
	[ Gamba
	[ Œuf au crabe
	[ Ecrevisse

Bateau norvégien  
avec du homard

	[ Tomate-crevettes
	[ Pêche au thon
	[ Saumon Belle-Vue
	[ Saumon fumé
	[ Truite fumée
	[ Flétan fumée
	[ Crevettes roses
	[ Scampi
	[ Langoustine
	[ Gamba
	[ Œuf au crabe
	[ Ecrevisse
	[ 1/2 bébé homard

	[ Saumon fumé
	[ Saumon Bell-Vue
	[ Flétan
	[ Truite fumée
	[ Tomate-crevettes
	[ Scampi
	[ Pilon de poulet

	[ Jambon fumé
	[ Jambon à l’os cuit Marcelleke
	[ Rosbif cuit
	[ Filet de porc cuit
	[ Salami
	[ Blanc de poulet aux herbes 
du jardin

€28
PAR PERS.

€32
PAR PERS.

€44
PAR PERS.

PLATS FROIDS

Veuillez passer votre commande 4 jours à l’avance



Plat de poisson
	[ Saumon belle-vue
	[ Pêche au thon
	[ Flétan
	[ Ecrevisse
	[ Saumon fumé
	[ Scampi
	[ Gamba
	[ Crevettes roses
	[ Tomate-crevettes
	[ Truite fumée
	[ Œuf farci

PLAT DE LÉGUMES
Salade, carottes, haricots, tomates, concombre, salade de pommes de terre.

      2 PERS.     

€8
PAR PLAT

      4 PERS.     

€12
PAR PLAT

     6 PERS.     

€18
PAR PLAT

€30
PAR PERS.

€24
PAR PERS.

Plat de viande  
avec tomate-crevettes

	[ Jambon fumé
	[ Jambon à l’os cuit 
Marcelleke

	[ Salami
	[ Bacon grillé
	[ Filet de poulet aux herbes 
du jardin

	[ Rosbif cuit

	[ Pilon de poulet
	[ Filet de porc cuit
	[ Tomate-crevettes

€325
PAR PORTION

Salade de pommes 
de terre
±250g/portion

€375
PAR PORTION

Gratin de pommes de 
terre
±250g/portion

€375
PAR PORTION

Pommes de terre 
grenailles
±250g/portion

€4
PAR PORTION

Salade de pâtes avec 
jambon
±250g/portion

Veuillez passer votre commande 4 jours à l’avance



PLANCHES DE FROMAGES
Planche de fromages dégustation
Disponsible à partir de 4 personnes.

Avec ce plateau de fromages de 1 mètre de longueur (!!) , vous pouvez déballer et emballer les amateurs 
de fromage!

Ce plateau se compose de 20 types de fromages affinés de notre gamme de fromages. Un joli mélange 
de fromages à pâte dure et à pâte molle (± 400g par personne). Fromages au goût crémeux ou fromages 
avec plus de caractère … Bref, il y en a pour tous les goûts.

La planche de fromage est joliment garnie de fruits frais et de noix et de confiture artisanale.

Planche de fromages royale
Disponible à partir de 4 personnes.

Notre planche de fromages royale est composée avec soin par notre maître 
fromager. Un assortiment exquis de 12 fromages affinés originaires de 
différentes régions (± 300g par personne). La planche est richement garnie de 
fruits frais, de noix et  de confiture artisanale.

€21
PAR PERS.

€17
PAR PERS.

€18
PAR PERS.

Planche de raclette
Disponible à partir de 4 personnes.

Ce plat est garni de fruits frais et de cornichons, de petits oignons marinés et de pommes de terre 
cuites avec la peau.

	[ 3 fromages de reclatte
	[ Filet d’Ardenne
	[ Bacon filet
	[ Lard fumé
	[ Salami ardennais
	[ Bacon grillé
	[ Salami de Gênes

Veuillez passer votre commande 4 jours à l’avance



PAIN
Planche de charcuterie

	[ Jambon italien
	[ Coppa
	[ Salami italien
	[ Spaanse Fuet Catalan

Planche Breughel
	[ Fromage d’abbeye 
	[ Brie de Meaux 
	[ Vieux fromage
	[ Saucisson grillade
	[ Jambon cuit
	[ Haché 
	[ Salade  de viande
	[ Préparé 
	[ Rilette 
	[ Saucisson sec maison
	[ Moutarde
	[ Petits oignons marinés 
	[ Cubes de cornichons
	[ Boudin noir
	[ Paté de Pépé
	[ Viande de tête 
	[ Lard épicé
	[ Pain de viande avec 

fromage
	[ Salami d’espagne
	[ Jambon italien

Assortiment de pain
4 à 6 pers.

	[ Pain muesli
	[ Pain du bûcheron
	[ Baguette Gallet
	[ 8 mini-pistolets  
croustillants

€16
PAR PERS.

€20
PAR PERS.

€21
PAR PERS.

Veuillez passer votre commande 4 jours à l’avance



Menu 1
Filet de merlu à la sauce Nantua

Choix: Rôti ardennais au jus de viande 
ou dinde à la sauce au poivre 
ou dinde à la sauce archiduc

Légumes chaudes (ass. 5 sortes)

Gratin

Menu 3
(saison)

Filet de merlu à la sauce Nantua

Filet de cerf à la sauce au gibier

Légumes chaudes (ass. 5 sortes)

Gratin

Menu 2
Filet de merlu à la sauce Nantua

Choix: filet de porc archiduc  
ou Coucou de Malines avec pommes 

ou dinde avec lard Breydel 
et Brugse Blomme

Légumes chaudes (ass. 5 sortes)

Gratin

MENUS

SOUPES

€10

€695

€695

€10

€695

€695

€695

Soupe de poisson bretonne
portion 950 ml

Soupe au cresson
portion 950 ml

Soupe à la tomate aux 
boulettes
portion 950 ml

Soupe aux champignons  
des bois
portion 950 ml

Soupe au potiron butternut
portion 950 ml

Soupe au chicorée
portion 950 ml

Wortel-Soupe aux carottes et 
à la noix de coco
portion 950 ml

€29
PAR PERS.

€39
PAR PERS.

€35
PAR PERS.

Veuillez passer votre commande 4 jours à l’avance



Coquille remplie

Merlu à la sauce naturelle

Sole à la sauce au vin 
blanc 
3 pièces

Saumon à la
sauce au homard

Cassolette de poisson 
maison
saumon, sole, merlu, scampis  
et écrevisses

Morue à lasauce de 
poisson d’Ostende

Scampi du chef
5 pièces

ENTRÉES CHAUDES

€795
PAR PIÈCE

€1595
PAR PERS.

€10
PAR PERS.

€1495
PAR PERS.

€15
PAR PERS.

€1395
PAR PERS.

€8
PAR PERS.

Veuillez passer votre commande 4 jours à l’avance



Selle de veau

Dinde au poivre rose

Rôti du diable à la sauce 
chasseur

Filet de porc à la sauce 
aux champignons

Couronne d’agneau à la 
sauce au thym

Dinde à la sauce aux 
champignons

Orloff de porc à la sauce 
aux champignons

farcie au jambon Breydel 
et au fromage de Bruges

Pintade à la
sauce au raisin

Rôti ardennais à la sauce 
de viande

Orloff de poulet à la sauce 
au fromage

Coucou de Malines
aux pommes

Dos de veau

PLATS CHAUDS

€11
PAR PERS.

€10
PAR PERS.

€12
PAR PERS.

€18
PAR PERS.

€11
PAR PERS.

€11
PAR PERS.

€12
PAR PERS.

€15
PAR PERS.

€10
PAR PERS.

€11
PAR PERS.

€12
PAR PERS.

€15
PAR PERS.

Veuillez passer votre commande 4 jours à l’avance



(photo 2 pers.)

SIDEDISHES

Reuze vispan
en plat au four

	[ Filet de sébaste
	[ Sole
	[ Saumon
	[ Cabillaud
	[ Scampis
	[ Écrevisses
	[ Gambas
	[ Purée de pommes de terre
	[ Sauce au vin blanc

Dinde royale farcie  
au jambon Breydel  
et au fromage
± 5 à 6 pers., sauce supplémentaire dans un pot à part)

Rôti de filet de dinde, royalement farci de jambon breydel et de fromage 
de bruges. Accompagné de sa sauce assortie.

€26
PAR PERS.

€80
PAR PLAT

Riz aux légumes
250g/portion

Pommes de terre 
grenailles rôties
250g/portion

Gratin de 
pommes de terre
250g/portion

Purée de 
pommes de terre
250g/portion

Croquettes 
fraîches
20 pièces

Frites fraîches
250g/portion

Légumes chauds
5 sortes: carotte, chicorée,
chou-fleur,
haricot vert
et pomme

€275
PER PORTIE

€375
PER PORTIE

€375
PER PORTIE

€250
PER PORTIE

€595
PER PACK

€365
PER ZAK

€6
PER PERS.

Veuillez passer votre commande 4 jours à l’avance



Conseils de 
réchauffage

Viande - Poisson
5 min au micro-ondes.

Si vous le versez dans un plat allant au four : 35 min à 160 °C dans  
un four préchauffé, recouvert de papier d’aluminium.

Légumes
5 min au micro-ondes.

Si vous le versez dans un plat allant au four : 35 min à 160 °C dans  
un four préchauffé, recouvert de papier d’aluminium.

Assiettes individuelles en porcelaine
5 min au micro-ondes.

20 min à 160 °C dans un four préchauffé, 
recouvert de papier d’aluminium.

Plat au four dinde Royal
60 min à 160 °C dans un four préchauffé, 

recouvert de papier d’aluminium.

LES PETITS POTS EN PLASTIQUE  
NE SONT PAS RÉSISTANTS  

À LA CHALEUR DU FOUR

Veuillez passer votre commande 4 jours à l’avance



Brabantstraat 6
8620 Nieuwpoort Bad
Tél. 058 52 27 59

www.nememe.be

Ouvert du mardi au dimanche de 8 h 30 à 18 h 30 - fermé le lundi


